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Le Arcate
Ristorante dal 1959 · Atrani

I Antipasti Per cominciare

Antipasto Le Arcate 24,00 €

Antipasto misto tipico di pesce della casa, specialità della tradizione.

SIGNATURE SCELTA DELLO CHEF (fish, molluscs, crustaceans)

Alici, Alici, Alici 20,00 €

Alici fritte ripiene di provola, alici marinate e parmigiana di melanzane con alici.

(fish, milk, gluten)

Polpo all'Insalata 20,00 €

Insalata di polpo servita con sedano fresco e cannellini.

SIGNATURE (molluscs, celery)

Sauté di Vongole e Cozze 22,00 €

Vongole e cozze saltate, servite con crostini di pane.

(molluscs, gluten)

Pepata di Cozze 15,00 €

Cozze cotte con pepe nero e limone, classico napoletano.

(molluscs)

Tartare di Tonno 22,00 €

Tartare di tonno fresco del Mediterraneo.

(fish)

Provola alla Griglia 18,00 €

Provola affumicata grigliata su foglia di limone amalfitano.

VEGETARIANO (milk)

Insalata Caprese 16,00 €

Mozzarella di bufala campana, pomodoro e basilico.

VEGETARIANO (milk)

Prosciutto di Parma e Bocconcini 16,00 €

Prosciutto crudo di Parma con bocconcini di mozzarella.

(milk)



I I Primi Piatti Pasta e risotti

Pignatiello di Spaghettoni alla Scogliera 25,00 €

Spaghettoni con vongole, cozze, gamberi, calamari e pomodorini freschi.

SIGNATURE SCELTA DELLO CHEF (gluten, molluscs, crustaceans)

Paccheri con Pescato del Giorno 22,00 €

Paccheri con filetto di pesce del giorno e salsa di pomodorini freschi.

(gluten, fish)

Spaghetti alle Vongole 22,00 €

Spaghetti con vongole veraci, prezzemolo e olio extravergine.

(gluten, molluscs)

Scialatielli ai Frutti di Mare 24,00 €

Pasta fresca della casa con vongole, cozze e pomodorini.

PRODOTTO LOCALE (gluten, molluscs, eggs)

Risotto alla Pescatora 25,00 €

Risotto con vongole, cozze, gamberi e calamari.

SIGNATURE (molluscs, crustaceans)

Tagliolini allo Sfusato Amalfitano 18,00 €

Tagliolini in crema di limone Sfusato Amalfitano e formaggio.

VEGETARIANO PRODOTTO LOCALE (gluten, milk, eggs)

Gnocchi alla Bolognese 18,00 €

Gnocchi di patate con salsa alla bolognese.

(gluten, eggs, milk)

Spaghetti alla Nerano 18,00 €

Spaghetti con zucchine fritte e formaggio provolone del Monaco.

VEGETARIANO PRODOTTO LOCALE (gluten, milk)



I I I Secondi Piatti Pesce e carne

Trancio di Pesce alla Griglia 26,00 €

Trancio di pescato del giorno alla griglia con verdure di stagione.

(fish)

Pesce all'Acqua Pazza 28,00 €

Pesce del giorno intero alla griglia oppure cotto all'acqua pazza.

SIGNATURE (fish)

Grigliata Mista di Pesce 32,00 €

Grigliata di filetto di pesce, tonno, calamari e gambero.

SIGNATURE SCELTA DELLO CHEF (fish, molluscs, crustaceans)

Tonno Scottato 25,00 €

Tonno scottato alla griglia con scarole saltate.

(fish)

Frittura di Paranza 25,00 €

Frittura mista di gamberi, calamari e pesce piccolo.

(fish, molluscs, crustaceans, gluten)

Filetto di Spigola al Forno 24,00 €

Filetto di spigola al forno con pangrattato aromatico.

(fish, gluten)

Tagliata di Manzo 28,00 €

Tagliata di manzo con rucola, pomodorini e scaglie di Grana Padano.

(milk)

Costolette di Agnello 28,00 €

Costolette di agnello grigliate con patate al forno.

I V Contorni Per accompagnare

Insalata Mista 6,00 €

Lattuga, rucola, radicchio, finocchi e pomodori.

VEGANO

Patatine Fritte 6,00 €

Patate fritte croccanti.

VEGANO

Verdure alla Griglia 6,00 €

Melanzane e zucchine grigliate.

VEGANO

Scarole Saltate 6,00 €

Scarole saltate con capperi e olive nere.

VEGANO



V Dolci Per finire

Dolci del Giorno 8,00 €

Selezione di dolci della casa, disponibili in giornata.

(gluten, milk, eggs, nuts)

Sorbetto al Limone 9,00 €

Sorbetto al limone Sfusato Amalfitano.

VEGANO PRODOTTO LOCALE

Tartufo 7,00 €

Gelato tipo tartufo, bianco o al cioccolato.

(milk, eggs)

Coperto: 3,00 € — Per allergie o intolleranze, chiedi pure al nostro personale.


